OSTERIA

del

BORRO

L'ESSENZIALE E L'ESSENZA
THE ESSENCE IS THE ESSENCE

MENU

Polvere di fegato grasso d’anatra ai frutti rossi
Duck foie gras powder with red fruits

Scampo in oliocottura con purea di piselli, fave, carciofi e salsa al caffé
Oil-cooked scampi with purée of peas, broad beans, artichokes and coffee sauce

Tortellini al basilico con mozzarella liofilizzata ed acqua di insalata di pomodori
Basil tortellini with freeze dried mozzarella and tomato salad water

Baccala’ cotto nel fieno, fagioli all’'uccelletto e grissino di panzanella
Hay baked cod with “all’'uccelletto” beans and panzanella grissino

Lombo di agnello al finocchietto in crosta di cereali e perle di caprino
Loin of lamb with wild fennel in cereal crust and goat cheese pearls

Brigidino, gelato di panna e Pampepato
Brigidino, ice cream and Pampepato

Cantucci e Vin Santo
Cantucci biscuits and Vin Santo

Terlano, Pinot Bianco 2016

Quintodecimo, Via del Campo, Falanghina 2015
Il Borro, Petruna

Il Borro, Il Borro 2011 magnum

Il Borro, Vin Santo Occhio di Pernice 2010

Menu € 200,00
a persona, Vini Inclusi / for person, Including Wines

ph. +39 055 9772333 | osteria@ilborro.it
Osteria del Borro - Localita Borro, 1 - 52024 S.Giustino Valdarno - Arezzo
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